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ALERMO.Del mangononsibuttavianien-

te. Labucciadepurerebbelapelle,daisemi

si ottieneunburroperla cosmesi,tramite

"sferificazione"sene ricavauna speciedi caviale

vegetale,il suochutneyè unacompostapregiata

nelladisidratatoèunosuibanchidinellevaschettegamma"dellesalutisti.Madelmaialedadiusoversatile,ècucinaindiana,spuntinoaffettatofiniscedellacosiddetta"quartapausepranzodeitravetadifferenzavendutoBal-arci,u-riaon-umi'Ita-iaioncor-zaonveni-anolmonclccsoprattutto,cuiderival'analogiadipiùpreziosi.Edèpersétraidiavocadodatatosiailmomentoscelto,Prandinièingradodifruttipereconomicoagrumi,assaidelclima,chelatropicali.Papaya,avocado,sembrachenonattecchiscaaquestelatitudini.nel(boccheggiando)avivere,l'olivoèquestomoltiplicatorerispettoaitradizionalipiùSiciliasistaprogressivamenteaifruttilitchi,maracuja:D'altronde,rovesciatoincuistiamoimparandodelriscaldamentoricon-ertendon-ole,enis-imo,vmodineincro-iaterre-noncisianienteche

arrivato sulleAlpi, trovivigne a 1.200
metri earachidiinToscana. Perchéal-

lora non il caffènel cuorediPalermo?
Dalla politica all'agronomia,ilde-

stino dell'isolaè di essereun'avan-

guardia. In questoantipastodi futuro
la nostraguida èVittorio Farina,bril-
lante docente di frutticulturatropica-

le e subtropicaleall'Università di Pa-

lermo. Inizia con la storia: «I primi
studi sonodegli anni 50-60. Le prime
cultivar piantate, dei60- 70.1 primi

finanziamenti,anni80.Ilboom.IlprofessorRosariopiùtardi,nelmagnificochedirige,unperchéiEdisisonoridottidel50edel30percento.Perché,conlanondegliarrivanel2000»Schicchi,cheincontreremoOrtobotanicoePuglia,sonoraddoppiatinegliultimicinque.»spiegailpresidentecoltivatispagnolaeturca,più.vaoltre.Mostrandoci,mentalealbero1820.Qualechetuttidell'allarmediGreta.Stadifattoche«inmenoditreannilecoltivazionidifruttatropicaleraggiungendoitraSicilia,il5percentointerni».ampioCheinfelicedilimoniearance,icuivengonoprimasonoraddoppiate,mil-elCala-mar-gcabettaribsnrenvlColdirettiEttore«almomentocoprirecircadeiQuindic'èundicrescita.ladecrescitaconsumirispettivamenteGLIERANODIQUIAGRUMI?NONPeraltrogliagrumi,ogginemmenousatidell'identitàsullaschienadeial«Comelepescheeilmelograno,dall'AsiaodaladattatifacendoiloroFarina,cheilpresuntocomebandierinesicilianadapiantaretraditorichesiriconvertonotropi-cssonoautoctoni.vengonoMediocosìcomestannoOrientee»sisonocuginitropicali»chiariscesmontacolsorriso«UNADELLEQUIC'ÈPOCHISSIMECOLTIVAZIONIALMONDOANORDCOFFEEBELTDELLA

Andrea
Morettino e suo

padre Arturo
nella torrefazione

di famiglia.
Sotto, chicchi

di caffè freschi.
Nell'altra pagina,

un carretto
siciliano

tradizionale
carico di agrumi

e, in basso,

Vittorio Farina,
docente

all'Università

di Palermo
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clima,ghiacciaiochesidaunfrigodifiumisfattierugosichefannoscattarestatidrammaticoeinnegabile,necessariamentecolture.Nelsensoconpezzidistaccano«Èunfenomenomanonalleatodellenuovecomestalattitisenzacorrenteelettid'emer-enza.gchefortisonominacceescursionipiùesistenziali:giornoamentrefinoazero.OltreprecipitazionipiùoipossonopianoconiawarminghaPerchéèfalsa.cisipuòbrevi,nellungolaradicalizzazionetutto.Iilcaldoperbastaun3-4gra-i'avo-adoica-e,vvantag-iaredlmedaperbruciareimanghi,cngpuòresistereallegelate,ancheleviolente,lebombed'acquagliuraganimediterranei,esseredevastanti».Quindiretoricapercuiilglobaldiinvernipiùpeggioreràfruttitropicalivoglionofattoanchecosebuone.Senelbreveperiododefinizione,cegiàeinSicilian'e-rapiùcheabbastanzadaitempideidocumentaridiVittorioDeSetaripropostinelmagnificoPalazzoSteri.InParabolad'orodel'55parlavadi«corso

infuocatodell'estate» per raccontarei

raccolti di grano.Meno ovvio sapere
qualè il loro fabbisognoidricorispet-

to aifrutti dellatradizione.AncoraFa-

rina: «Inconfrontoagli agrumi,il man-

go beve la stessaquantità. L'avocado

di più.Ma possonocrescerebene solo
nelle zonevocate,tipoNebrodieEtna,
che con l'Universitàegrazie a un mi-

lione di eurodalla Regionestiamo
mappando.Zonedovel'acquadaimon-

ti abbondae il terrenoè vulcanico,ric-

co». Apattodiaverchiarodasubitoche
sonocoltivazionipiùesigentideiman-

dorli, chenon hanbisognoquasidi

niente:«C'è daacquisireunknowhow,
e su questol'Università aiuta.E poi,
con l'eccezione deiVivaiTorre che da
quarant'anniseneoccupano,bisogne-

rebbe produrre in autonomialepian-
tine di cuioggi siamolargamentedi-

pendenti dalla Spagna».

NOSTALGIA DI CARONIA
A Caronia,in provinciadi Messina,vi-

sitiamo la Cupitur di Pietro Cuccio.

Nipote d'arte- suo nonno,chetorreggia
in un magnifico posterd'annata,com-

merciava agrumiconla GranBretagna

- ha lasciatolaprofessioned'architet-
to aLos Angelesdopo aver vistoalle
Hawaiileprime, seducentipiantagioni
di mango. Era l' 87 ec'èrimastofino al
2001,quando «con il cuoreerosodalla

nostalgia», haprovato ametterein pra-

tica nell'isolanatiaquel cheavevaap-

preso all'estero.Daisuoicampi sivede
il mare.«La salinitàprovocauno stress
moderatoperlepiantecherispondono
producendodipiù »spiegafierodell'im-

pianto di irrigazioneinterrato(«Farele

cosebellecosta solopoco di piùdi far-

le brutte»). Un alberopuò dare "

«UN VECCHIETTO
MI RACCONTÒCHE
COILIMONI FACEVA

MILLE E COI MANGHI
TRENTAMILA »

«GELATE E BOMBE
D'ACQUA NON SONO
ALLEATE

DELLE NUOVE

COLTURE»
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unacinquantinadi chili di frutta.Sarà
cheèdi culturaprofessionaleamerica-

na, quindimenoimbarazzatoaparlare
di soldi, ma è l'unicochequantificain
uno strepitoso rapporto1 a 15 la red-

ditività delle arancerispettoa quella
deimanghi(venduti aunamediadi 4-5

euroal chilo).Maè anchechiaroche,

alla suaetà, gli dà più soddisfazione
esseretrai pionieri della nuova onda

piuttostochecontare dobloni neifor-

zieri. Poco distante,a Sant'Agatadi
Militello, c'èlaPapamangodiVincenzo

Amata.Dopo 35 anni comeagente di
commercionell'abbigliamento- la cri-

niera dicapellibianchi eun'anticafre-

quentazione di modellegli sono valse
il soprannome" Briatore"- nel 2011ha

un'agnizione.Suamoglieereditaun
limoneto in malora.Lui provaarimet-

terlo in sestoquando incontraun vec-

chietto chegli raccontache«secoi li-

moni facevamille, con i manghinefa-

ceva 30 mila».La serastessasi mette
suYouTube,comincia afarsiunacul-
tura, divora i libri del professorFran-

cesco Calabrese,il maestrodi Farina,e
cominciaa sperimentare.Partecon400

piante cheoggi sono2.600.Applica le
lezionidallavitaprecedente:«Lagente
mangia congli occhi. Quindi anche i

frutti vannovestitibene.Selezionein-

flessibile dicosavanelle cassette,scar-

tando anche i difetti minimi; legno
certificato; grafica curata». A sentirlui
al mercatodella fruttadi Milanogli

comprano i manghia 6 euro il chilo
senzabatterciglio. Ormaiha grossi
clienti affidabili, tipo Orsero,che lo
paganoa 10 giorni quando la mediaè
di 60. Non teme di sembraretroppo
entusiastaperchéè untipo molto sicu-

ro di séeripetecheinquestofantastico
mondonuovo «c'è spazioper tutti».

NELLA GIUNGLA DI ROSOLINO
Dueorepiù aOvest,sottounacanicola

assassinachemettea duraprovail
climatizzatoredell'autodelprofessor
Farina,arriviamonellapiccola giungla

di Rosolino Palazzolo.Dopoun primo
tempo comecoltivatore tradizionale,
pomodori,melanzaneefragolechean-

cora fannocirca la metàdelle sueen-
trate, nel 2005 haassaggiatola sua
prima papaya esi è innamorato.«L'u-
nico chesapevacosafosseeraGeorge,
unghanesecheconoscevo,ene baciava
le foglie, considerandolamiracolosa».
Così si buttaa capofittoanche lui su

YouTube(«Bastaarrangiarsiconunpo'
di spagnoloe ci sono tutorial di ogni
genere»),ne intuisce la reputazione
antiossidante(poismentita),lacui ver-
sione fermentatatrovò nel dolorante
GiovanniPaoloII un testimonial.Oggi
vendeanchefrutto della passione,pi-

tanga, blacksapote(detto"cacoNutel-

la"), onlineodirettamentedalbanchet-
to accanto aunadelleserre, ideologi-

camente disordinate(è un adepto
dell'agromeopatia,laversioneagrico-

la dellapiùcelebre,screditatadiscipli-
na). Qui coltiva, alriparodellefrondo-
se foglie dei banani,anchequalche
piantinadi caffè.«Dentrole serre, an-

che quandofuori sonozerogradi,cene
sonoalmeno 25»spiega, per chiarire
chenon servivail riscaldamentodel
Pianeta diun gradoo dueperottenere
la temperaturagiustaper coltivare
questoben di dio.

D'altrondelavisitaall'Ortobotani-
co di Palermo,il più grande d'Europa,
lo ribadisce.«Il 95 per centodelle no-

stre pianteètropicaleo subtropicale,
con il restanteindigeno»certifica il
professorSchicchi,«per cui il boom
della fruttatropicalenon ètanto una
notizia dalpuntodivistabotanico,ma
commerciale». Chiedoancheaun non
siciliano,RenatoBruni, botanico

«VISTA LA PRIMA
PAPAYAMENE SONO

INNAMORATO.
ILRESTOL'HO APPRESO

SUYOUTUBE»

Una papaya dal campo di Rosolino
Palazzolo, a Giardinello (Palermo),

al lavoro nella pagina accanto. In basso
Pietro Cuccio, titolare della Cupitur

di Sant'Agata di Militello (Messina)
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careLagentevuoleaiutaaconsumarebenvenga.ilterroirneiancheconunsiciliano,chepoiditipicità».incontinuazione.novità,piùfruttaeverdura,imparatoaconoscereesequestoAbbia-movini,magarilofaremocaffè100percentoforseotterràilcertificatoEdsucuisimuoveèproprioilterrenoAndreagenerazionetorrefattoriilcuièsinonimodicaffè.econl'Ortohamessoadipiantine.Ciciliegieancoraichicchi,parladigelsomino,cheunnasomio)potrebbegiànativosiciliano».Morettino,quartadiunafamigliadicognomeaPalermoconl'Universitàundiscretonumerochecontengonopomeliabianca(nonilnelleprime,raccoltedi«caffèCollaborainunadellecuiserredimo-chea-ara,ro-sionalecroscopi-herafre-zpmimostraledrupe,lesfesestasiatodisentorigintercettarecIntendiamoci:perchédaipassatia30nelfesteggiano10chilidel2020sono2021.maseducente.aNordtropicidelCancrosiconcentranooltreafaredaÈancoraun'idea,Tralepochissimecoltivazionidelladovelepiantagioni.Equi,coffeebelt,fraiedelCapricorno,

quasi cent'anniunbuon caffè,sanno
parlarneconsapienza.Dalla storiella
delle capretteetiopi che scoprirono
perprimeil potereeccitantedelle bac-

che. Agli intrecciconi musulmani(«La
bevandadi Maometto») chenesorseg-

giano tazzea ogni preghiera.Dalle
sperimentazionicon i semi dell'Orto

botanicoa fineanni 80.Al museo den-
tro la torrefazionedovericercatori o

curiosisfidanoi 37 gradiperla visita.
Ma c'erabisognodell'effettoserra

per spiegareil piccoloboom quando
esistevanogiàle serre?Ilnumero uno
di Coldiretti,Prandini,al bivio tra ri-
s caldamentoemercato,dice che«l'uno

non escludel'altro» e aggiungela nuo-
va sensibilità etica eambientaledel

consumatorechegli farebbepreferire
«l'esotico Madein Italy». Il botanico
Bruni conferma:«Oggi i manghiche
arrivanopernaveattraversanomezzo
mondo e costano la metàdi quellivia
aereo,più gustosi.Credochemolti sa-

rebbero disposti apagaredi più per
fruttitropicalinostrani, a giustama-

turazione efiliera corta». Nelcaso dei

palermitani,anchea chilometrozero.

Bastacercare,suFacebook,gli indiriz-
zi deitrebanchettidi DonnaAlbain

città.Avocado,papaya,ma anchefoglie
di moringa.L'ultimopresuntosuper-

food diunalungali stachedipartimen-
ti dimarketingfurbacchioniaggiorna-

no di stagioneinstagione.
Riccardo Stagliano
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