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Cafte Morettino

orettino ail primo caffénatdvo
sieiliano 100 per cento iralia-
no. Il prito esperimento nel

glardino della storica torrefazione conta
circa 60 piante di Coffea Arabica, varieth
Bourbon e Caruai, nate dai sermi donad
negl annd Movanta dall'COro botanico di
Palermno e piantati a citca 350 metTi aul
livello del mare nella borgaca di San Lo-
Tenza af Calli,

Da quesd semi sono creschite negli anni
le piante del caffé che sisono adatrate a
latituding di granlunga superiori rispetto
all'area tTai due Tropid in cul viene nor-
mnalmmente coldvato, fa FaTnerica latina,
Iafrica Orienrale ail Sud-Eer Asadco,
Recentermente & nat0 Un progeto Speri-
mentals che sta portando risulead di al-
tgsimo livello dando grandi zod disfazio-
i agliideatori, Una scomrmessarivel atasi
vincente anche grazie a un significadvo
carnbiamento  dimadco: nella piecola
plantagione che sorge nei glarding dell'o-
pificio & nato i prime caffé nacivo selia-
o e 10084 italiano prodotto artraverso
una raccolta manuale delle drupe e un
processonaturale 4 lavorazione,

il punto forte

La natura quest'anno haregalato un
raccolto straordinario ed un risultato
in tazza dawwero sorprendente: un
cafte con senton particolar e

unici, tipici dellaterra siciliana,

con note di uva zibibbo e carruba,
fiori di pormnelia bianca e zuccher
panela. Allaraccolta manuale
Fwwenuta tra luglio e settem breé
seguita la lavorazione del catfe con
metodo Gold Honey, spolpatura
manuale, fermentazione di 48 ore ed
essiccazione al sole che hanno dato
un rnisultato straordinario e un caffé
di grande finezza.

IN PRIMO PIANO

Andrea Morettino rappresenta la quarta
generazione della famiglia di tonefatton
o Palerrno; dopo una laurea alla Bocooni
eun'espenienza alla Danone come trade
marketing e key account marager,

<al 2014 2 in Morettino prima come
export manager e quindi come sales
Srmarketing manager « e camttenstiche
sersonali di questo caffé nativo di Skilia
s0no un rsutato unio - spieda - checi
niempiedi omgoglie. La natura ¢i ha dato
n segnalke forte che menta di essere
aacoltato e valorizzatos.
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